
Menú empreses i grups
Menú grups '22

Per compartir:
Amanida de burratina amb carbassa i salsa miso

Les nostres braves amb allioli d'alls escalivats i salsa chipotle
Mollete de pulled pork ral amb maionesa japonesa

Croquetó de pollastre a l’ast amb maionesa de curry
Bunyol idiazabal amb emulsió de codony i moixama de tonyina

Mini brioix de burguer de vedella amb kimchi i cheddar

Segons a escollir:
Lluç a la donostiarra amb patata fornera i mini verduretes

Bacallà amb escuma de patata al safrà, gambes i el seu suquet
Galta de vedella estofada amb escuma de patata, cebetes glacejades i suc de carn 

Terrina de xai amb albergínia a la brasa i matisos hindús
Filet de vaca gallega madurada amb mil fulls de patata i suc de carn ( supl. 5€)

Postres a escollir 
Cítrics '22

Pastís cremós de formatge amb gelat ratafia i anous
Textures de xocolata

Celler
Petit Bernat Negre 2020
Petit Bernat Blanc 2020

*Pa, aigua i cafès

50.00€
** Grups a partir de 10 persones

** Prèvia reserva i elecció dels segons i postres



Menú empreses i grups
Menú Bages

Primer plat
Caneló de pollastre del Prat farcit de ceps i foie amb salsa de rostit

Segon plat
Lluç a la donostiarra amb patates al forn i verdures

Celler
Petit Bernat Negre 2020
Petit Bernat Blanc 2020

*Pa, aigua i cafès

55.00€

** Grups a partir de 10 persones
** Prèvia reserva i elecció dels segons i postres

Postre
Lingot de xocolata amb llet i mousse de praliné amb nous

garapinyades

Croquetó de pollastre del Prat amb maionesa de curri
Mollete de pulled pork amb maionesa de jalapenyos

Bunyol de formatge Idiazabal amb emulsió de codony
Broqueta de gamba amb romesco d’alls negres

*Opció aperitiu tipus cocktail

14.50€



Menú empreses i grups
Menú Bages

Primer plat
Amanida de burratina amb pesto de pistatxo, tomàquets secs i

brots tendres

Segon plat
Rap amb crema de pèsols i espàrrecs verds

Celler
Petit Bernat Negre 2020
Petit Bernat Blanc 2020

*Pa, aigua i cafès

60.00€

** Grups a partir de 10 persones
** Prèvia reserva i elecció dels segons i postres

Postre
Tarta tatin de poma amb gelat de vainilla

Croquetó de pollastre del Prat amb maionesa de curri
Mollete de pulled pork amb maionesa de jalapenyos

Bunyol de formatge Idiazabal amb emulsió de codony
Broqueta de gamba amb romesco d’alls negres

*Opció aperitiu tipus cocktail

14.50€



Menú empreses i grups
Menú Bages 964

Primers plats
Tàrtar de tonyina de Balfegó amb causa limenya

Caneló del Prat farcit de ceps i foie amb salsa de rostit

Segon plat
Filet de vaca gallega amb milfulles de patates i suc de rostit

 

Celler
Petit Bernat Negre 2020
Petit Bernat Blanc 2020

*Pa, aigua i cafès

75.00€

** Grups a partir de 10 persones
** Prèvia reserva i elecció dels segons i postres

Postres
Pre Postre cítric de llimona
Pastís cremós de formatge

Croquetó de pollastre del Prat amb maionesa de curri
Mollete de pulled pork amb maionesa de jalapenyos

Bunyol de formatge Idiazabal amb emulsió de codony
Broqueta de gamba amb romesco d’alls negres

*Opció aperitiu tipus cocktail

14.50€



Menú empreses i grups
Menú infantil

Reggatonis a la bolonyesa

Escalopa de pollastre amb patates fregides

Gelat o pastis

22.00€

** Grups a partir de 10 persones
** Prèvia reserva i elecció dels segons i postres


