HERETAT

OILLER Bernat

delMAS  Blanco de Picapolls

Anada 2019
Produccion 14300 botellas
Variedades Picapoll Blanco, Picapoll Negro

Fermentacion Alcohdlica Utilizacion de levaduras propias seleccionadas a
temperaturas inferiores a los 15°C

Elaboracion Elaborado a partir de Picapoll Blanco y Picapoll
Negro elaborado como vino blanco. Fermentado
parcialmente en madera de roble francés y acacia.

L < Trabajo de lias durante 6 meses.
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A IS:J Nota del endlogo Color amarillo paja con reflejos dorados. En nariz es
rm ' intenso y expresivo. Encontramos aromas a fruta
; OLLER del MAS ~ blanca y tropical como la manzana, la pera vy el lichi.
| o < Presencia ligera de toques herbaceos. Buen paso de
> boca. De entrada agradable, cremoso y estructurado.
O . Se recomienda servirlo entre 8°C y 10°C,
— < . ) A . o . A
g 0 Climatologia La zona tiene un clima mediterraneo con influencia
« (o)) continental. La pluviometria de la anada se sitta
'p ] con 7401/ m2. Esto nos ayudo a tener una mejor
O floracion a lo que significé un aumento de la
produccion y una mejora del equilibrio de la uva.
Datos vinicolas
Datos analiticos ' ' '
Nombre de la parcela Simulacre, Monistrola i Baltasar
Grado alcohdlico 11,50% vol. Pie SO4, Ritcher-110
Acidez total 520 g/ Tipo de suelo Terra franco-argilosa amb nivells baixos
. . de materia organica
Acidez volatil 022 g/l . ., C e
Sistema de conduccion  Simple Royat
PH 3,19 . L.
) ual Situacidn Manresa
Aziicar residua 0,3 ¢/l Altitud 280 metres
Sulfuroso total 54 mg/| Orientacién Sud-est
Tratamientos Seguint els parametres que regeixen la
Mapa de fincas viticultura ecologica
Tapon Tapon de corcho natural del pais
Vegano Apto para veganos. Clarificado con
/ proteina vegetal
// Pluviometria 740 litros /m2
Bodega a Costillo Sirmufacke Produc.(jlon media 3700 kg/ha
Edad vinas Mediana 21 afios
\\ Reconocimientos

Bernat Oller Blanco de Picapolls 9.37 puntos (afiada 2017)
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